T Gala de Navidad

SALADE
Salade de Crevettes Sautées a L avocat Mariné au Miel avec ’ ’
une touche de Citron Vert, Ancth et Sauce de Yaourt Chﬂsmas Dinner
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Soupe de Tomate avec la Créme de Mascarpone, Nuance Provengale et de Basilic Dlner ¢ NOE N G OURMET
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Bar Sauvage sur poélec dTbériques de Bellota et ses Nuances Citriques () [
SORBET

Sorbet de Citron aver une touche de Fruits de la Passion ¢t Cava

VIANDE xR
Carré d'Agneau avec Glagage au Porto a la Vanille et Parmentier Truffe -

DESSERT
Crémeux avec Confitures du Chef et Roche Croquante d Oreo
CAVE I

Viin Blanc: Laudum Chardonay D.O. Alicants

Vin Rouge: Vitia Pomal Crianza D.O. Rioja . ~=a
Cava: Anna Coderniu Blancs de Blancs =~
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APERITIVOS DEL CHEF

ENSALADA
Ensalada de Langostino Salteado con Aguacate Marinado,
Salsa de Yogur y Encldo a la Miel de Caria con Matices de Lima

SOPA
Sopa de Tomate con Cremose de Mascarpone, matices Provenzales y Albahaca

PESCADO
Lubina Salvaje sobre Salteado Ibérico de Bellota con matices Citricos

SORBETE
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CARNE
Carré de Corderv con Glaseado de Oporto a la Vainilla y Parmentier Trufada

POSTRE
Cremoso de Quese con Confituras Caseras del Chef y Roca Crujiente de Oreo

0 BODEGA
mmmmno Alicante
Vino Tinto: Viiia Pomal Crianza D.Q Rioja
Ceava: Anna Codorniu Blancs de Blancs

4 Mistela Xalo -
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CHEF'S APPETIZERS

SALAD
Sautéed Shrimps Salad with Marinated Avocado, Yogurt and Dill Sauce
with Honey and Lime Flavour

soup
Tomate Soup with Creany Mascarpone, Provencal Nuances and Basil

FISH
Wild Sea Bass over Sautéed Iherian Ham with Citrie Nuances

SORBET
Lemon Sorbet with Passion Fruit Nuances and Cawa

MEAT
Lamb Rack with Vanilla Oporto Glaze and Truffled Parmentier

DESSERT
Creamy Cheese with Chef's Home-made Jams and Crunchy Oreo Biscuit

Cnm Anna Codoniu Blancs nﬁe B.Gam
Mistela Xalo




